Protocole d’échantillonnage de l’eau de mer pour l’analyse des sels nutritifs au cours des campagnes EGEE 5 et 6

 (Juin et septembre 2007)

I. Prélèvement de surface lors des transits :

1) Prendre dans le laboratoire d’analyse à côté de l’étude le flacon correspondant à la position (voir position et fiche de suivi des prélèvements Salinité et Sels Nutritifs en surface).
2) Rinçer 3 fois le flacon et son bouchon avec l’eau de mer à échantillonner.

3) Remplir le flacon au ¾ de son volume total. Visser le bouchon au maximum, pour assurer l’étanchéité du flacon

4) Une fois le prélèvement effectué, le mettre à l’obscurité dans le carton situé à gauche de l’étuve NE PAS OUBLIER de mentionner sur la porte l’ heure de sortie de l’étuve  Toujours se référer à l’heure indiquée par l’étuve
5)  Remettre l’échantillon sur son portoir à côté de l’étuve, à l’obscurité.

· REMPLIR LA FEUILLE DE SUISI DE PRELEVEMENTS ET LA FICHE « SALINITE - SELS NUTRITIFS » PAR DES PRELEVEMENTS DE SURFACE, AVEC TOUTES VOS REMARQUES SUR LE PRELEVEMENT.  

II. Prélèvement lors des stations  CTD :

5) Prendre le portoir échantillon correspondant à la station à prélever.
6) Faire les prélèvements du fond vers la surface (Remarque : normalement, les flacons sont disposés dans l’ordre dans leur portoir).

7) Vérifier la correspondance de l’étiquette du flacon utilisé, avec la bouteille niskin que vous souhaitez prélever.

Ex : pour la station N°1 et la bouteille N°7


Etiquette du flacon : 
 

8) Rincer 3 fois le flacon et son bouchon avec l’eau de mer à échantillonner.

9) Remplir le flacon au ¾ de son volume total. Visser le bouchon au maximum, pour assurer l’étanchéité du flacon. Redisposer les échantillons dans leur portoir, dans l’ordre initial. (De gauche à droite et de haut en bas)

10) Une fois la totalité des prélèvements effectués, mettre les flacons le plus rapidement possible à l’étuve.

· REMPLIR UNE FICHE « SELS NUTRITIFS » PAR STATION, EN PARALLELE DU PRELEVEMENT, AVEC TOUTES VOS REMARQUES SUR LE PRELEVEMENT.  
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III. Traitement des échantillons par  pasteurisation 

a. Pasteurisation

11) Vérifier que tous les bouchons sont bien vissés.

12) Placer rapidement l’ensemble (portoir + échantillons) dans l’étuve et ne pas laisser la porte ouverte trop longtemps. 

13) Noter l’heure de départ de la pasteurisation sur la fiche « sels nutritifs », 


= heure à laquelle l’étuve est stabilisée à 80°C)

i. (Toujours se référer à l’heure indiquée par l’étuve)

14) Programmer une des minuteries sur 2H30 (Durée optimale de pasteurisation). 

15) Noter l’heure théorique de fin de pasteurisation (heure de départ + 2H30) et le portoir qui doit être sorti, sur le tableau veleda de l’étuve,


ex : Portoir :    gris A / Sortir à 10H30 


       Portoir : violet B / Sortir à 20H30


Un responsable par quart CTD sera chargé de vérifier si pendant son quart, il y a des   
échantillons à sortir de l’étuve.

b. Après la pasteurisation

16) Sortir les échantillons de l’étuve, à l’heure indiquée sur le tableau.

17) Noter l’heure de fin et la durée de la pasteurisation sur la fiche sels nutritifs. 

18) Resserrer un par un, les bouchons au maximum.

19) Mettre les portoirs à l’obscurité dans le carton situé à côté de l’étuve . 
· REMPLIR EN PARALELLE LA PARTIE « PASTEURISATION » DE LA FICHE « SELS NUTRITIFS » DE LA STATION CORRESPONDANTE, AVEC TOUTES VOS REMARQUES SUR LE DEROULEMENT DE LA PASTEURISATION.  

N° de la bouteille








N° de station





St 1 - Ø7





Remarques : -      bouteille N°Ø1: échantillon le plus profond 


il peut y avoir jusqu’à 12 bouteilles soit 12 niveaux de profondeur.


il peut y avoir plusieurs échantillons par bouteille (même étiquette sur les flacons)























